
 M A R I D A J E

Vegetales asados, ceviche fresco, platos salados de pescado.  

Ensaladas frescas y otras entradas ligeras. 

2018
P I N O T  G R I G I O  

I G T  D E L L E  V E N E Z I E

N O T A S  D E L  E N Ó L O G O
El Danzante Pinot Grigio 2018 hace alarde de un color amarillo paja. El bouquet es 

refinado y envolvente con fruta tropical madura alternando con durazno blanco y 

manzana verde. El paladar muestra una excelente fineza y proporción, 

impresionante con una fruta muy definida y jugosa frescura. 

Variedad: Pinot Grigio 

V I Ñ E D O S  &  U V A S  
El Pinot Grigio es un pariente del Pinot Noir, recibe su nombre por el color grisáceo 

de sus uvas (Grigio significa gris en italiano). La variedad fue la primera que se 

planto en la Borgoña en la Edad Media., después en otras regiones de Francia y 

Hungaria durante el tiempo de Carlos IV. El Pinot Grigio finalmente llegó a Italia en 

el 1800, hoy en día se cultiva a lo largo del país. Danzante Pinot Grigio proviene de 

la región del Trentino Alto Adige, Veneto y Fruili Venezia Giulia, las tres regiones al 

noreste de Italia colectivamente conocidas como la Tre-Venezie. Con una relativa 

altitud, veranos frescos y corrientes cálidas provenientes del Adriático, esta región 

permite que el Pinot Grigio exprese todo su potencial, resultando en un vino que 

revela intensos perfumes y textura sedosa. 

 F E R M E N T A C I Ó N  &  A Ñ E J A M I E N T O

Las uvas fueron seleccionadas a mano en septiembre en su óptimo estado de 

maduración prensadas cuidadosamente para mantener la delicadeza del vino. El 

jugo fue después fermentado en frío a 20°C por 15 días, y después envejecido por 4 

meses fortalecer la complejidad. Para asegurar acidez y frescura, no se realizó la 

fermentación maloláctica. Este vino fue envejecido en tanques de acero inoxidable, 

no roble, ya que este es un vino diseñado para ser consumido joven y fresco. 

Acidez Total: 5.55 g/l   pH: 3.28   Azúcar Residual: 4.4 g/l   Vol.  Alc. 12%




